
ตอนที่ เน้ือหา
1 การใช้โปรแกรม AUTHORWARE

2
การใช้วินโดว์เพื่อแสดงวิธีการใช้โปรแกรมที่เราสร้างขึ้น และการสร้างวินโดว์เพื่อแสดงวัตถุประสงค์
ของโปรแกรม

3 การสร้างองค์ประกอบของเมนูสําหรับเลือกการทํางาน
4 การสร้างบทเรียนและสร้างตัวแปรสําหรับเกบ็รายชื่อของผู้เข้ารับการทดสอบ
5 การสร้างแบบทดสอบและการสร้างวินโดว์เพื่อแจ้งผลการสอบ

6 การสร้างวินโดว์ตอนจบของโปรแกรมและการเชื่อมโยงเมนูหลักเข้าสู่บทเรียนด้วย TEXT STYLES

7 ส่ังรันชิ้นงาน
8 จัดทําใหเ้ปน็โปรแกรมสําเร็จรูป (PACKAGE)

วิชา วิธีการสร้างสือ่บทเรียนคอมพิวเตอร์ช่วยสอน
ภาคเรียนที่ 2 ปีการศึกษา 2551

    มหาวิทยาลัยเทคโนโลยรีาชมงคลพระนคร



ตอนที่ เน้ือหา
1 ออกแบบเคร่ืองประดับจากเศษผ้า 1
2 ออกแบบเคร่ืองประดับจากเศษผ้า 2
3 ออกแบบเคร่ืองประดับจากกระดุม
4 ออกแบบเคร่ืองประดับจากกระดาษ
5 ออกแบบเคร่ืองประดับจากเชือก
6 ออกแบบเคร่ืองประดับจากเคร่ืองเทศสมุนไพร
7 ออกแบบเคร่ืองประดับจากเปลือกหอย
8 ออกแบบเคร่ืองประดับจากใบลาน

ภาคเรียนที่ 2 ปีการศึกษา 2551
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยรีาชมงคลพระนคร

วิชา ออกแบบเครื่องประดับจากเศษวัสดุเพ่ือการค้า



ตอนที่ เน้ือหา
1 Present Simple
2 Present Continuous
3 Present Simple or Present Continuous
4 Past Simple
5 Past Continuous
6 Past Simple or Past Continuous
7 Present Perfect
8 Present Perfect or Past Simple
9 Future Simple
10 Psssive Sentences
11 Comparisons 1
12 Comparisons 2
13 Conditional Sentences 1
14 Conditional Sentences 2
15 Exchanging Opinions
16 News

     มหาวิทยาลัยเทคโนโลยรีาชมงคลพระนคร

วิชา ภาษาพาเพลิน
ภาคเรียนที่ 2 ปีการศึกษา 2551



ตอนที่ เน้ือหา
1 ความรู้พื้นฐานในการประกอบอาหาร
2 ส่วนประกอบพื้นฐานของอาหาร
3 คุณสมบติัของอาหาร
4 อาหารจากธัญพืช
5 อาหารจากแปง้
6 อาหารจากไขมันและน้ํามัน
7 การประกอบอาหารโดยใช้ไขมันและน้ํามันเปน็หลีก
8 อาหารจากผัก

วิชา วิทยาศาสตร์การประกอบอาหาร
ภาคเรียนที่ 2 ปีการศึกษา 2551

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยรีาชมงคลพระนคร



ตอนที่ เน้ือหา
1 ขนมจีนแกงไตปลา
2 ผัดหมีก่ะทิ
3 สตูว์กระดูกหมูกบัพาสต้า
4 ขนมจีนน้ําพริก
5 มะกะโรนีเปร้ียวหวาน
6 ข้าวผัดเคร่ืองเทศ/ไกท่อดผงกะหร่ี
7 ต้มยําเซ่ียงไฮ้ทะเล/เซ่ียงไฮ้ผัดเคร่ืองต้มยํา
8 เกี๊ยมอี๋หน้ากุ้งเทมปรุะ
9 กว๋ยเต๋ียวแขก
10 ข้าวหน้าแกงกะหร่ีไกเ่วียดนาม
11 ข้าวผัดแหนม/ข้าวผัดเปร้ียวหวาน
12 สปาเกต็ต้ีหน้าสตูว์เนื้อญวณ
13 บะหมีก่ระดูกหมูย่างตะไคร้
14 ข้าวอบกระดูกหมูตุ๋น
15 ข้าวผัดปลาเค็ม/ซุปเจ้าเงาะ

ภาคเรียนที่ 2 ปีการศึกษา 2551
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยรีาชมงคลพระนคร

วิชา อาหารจานด่วนเพ่ือสุขภาพ 4



ตอนที่ เน้ือหา
1 กระเช้าแตงโม
2 ชุดผักสลัด
3 ชุดผักเคร่ืองจิ้ม
4 ลายคดกฤษจากฝร่ัง
5 ดอกบวัจากแคนตาลูป
6 ดอกยี่สุ่นจากฟักทอง
7 ดอกบานชื่นจากฟักทอง
8 ดอกผีเส้ือจากฟักทอง
9 เรือมะละกอ
10 ดอกรวงช้างจากแครอท
11 ดอกข่าจากแครอท
12 ผะอบลายกลีบบวัจากน้ําเต้า

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยรีาชมงคลพระนคร

วิชา ศิลปะการแกะสลักผักผลไม้และสบู่ 2
ภาคเรียนที่ 2 ปีการศึกษา 2551



ตอนที่ เน้ือหา
1 ผลงานสถาบนัวิจัยและพัฒนาประจําป ี2551
2 ผลงานศูนย์บม่เพราะธุรกจิประจําป ี2550-2551
3 ผลงานคลีนิกเทคโนโลยีประจําป ี2551
4 การสกดัและฤทธิท์างชีวภาพและกลยุทธ์ด้านการผลิต
5 งานวิจัยเกี่ยวกบังานคอนกรีต
6 งานวิจัยด้านพลังงานทดแทน
7 งานวิจัยด้านคหกรรมศาสตร์ 1
8 งานวิจัยด้านคหกรรมศาสตร์ 2
9 งานวิจัยด้านคหกรรมศาสตร์ 3
10 งานวิจัยด้านคหกรรมศาสตร์ 4
11 งานวิจัยด้านอตุสาหกรรมส่ิงทอ 1
12 งานวิจัยด้านอตุสาหกรรมส่ิงทอ 2
13 งานวิจัยด้านครุศาสตร์อตุสาหกรรม
14 งานวิจัยด้านครุศาสตร์อตุสาหกรรมและวิศวกรรมศาสตร์

วิชา ราชมงคลพระนครกับงานวิจยัและสิง่ประดิษฐ์
ภาคเรียนที่ 2 ปีการศึกษา 2551

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยรีาชมงคลพระนคร


